
   
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

STARTERS  

C R I S P Y  P O L E N T A  F R I E S   
T R U F F L E  A I O L I  +  I M P O R T E D  P A R M E S A N  

1 4  

A M E R I C A N  P R O S C I U T T O  +  F I G  P R E S E R V E  
B A B Y  A R U G U L A   1 8  

S A U T É E D  S E A  S C A L L O P S  
B U T T E R N U T  S Q U A S H  +  K A L E  +  P I C K L E D   
C R A N B E R R I E S  

2 8  
 

H A N D  C U T  P R I M E  S T E A K  T A R T A R E *  
P I C K L E D  S H A L L O T S +  V I O L E T  M U S T A R D  

2 3  

 

ICED + RAW  

 

L O C A L  O Y S T E R S *  
S A L S A  V E R D E  +  M I G N O N E T T E 22  

I C E D  T I G E R  S H R I M P  C O C K T A I L  
C O C K T A I L  S A U C E  +  H O R S E R A D I S H  

2 8  

W O O D B U R Y ’ S  W E L L F L E E T  C L A M S *  
H O R S E R A D I S H  +  L E M O N  

1 3  

H A M A C H I  C R U D O  
PERSIMMONS + FINGER LIMES 

2 4  

F O I E  G R A S  T E R R I N E  
 FIG PRESERVE + PICKLED SHALLOTS  

2 4  

I C E D  L O B S T E R  T A I L S  
 C O C K T A I L  S A U C E  +  L E M O N  3 2  

S E A F O O D  T O W E R *  
L O B S T E R  +  L O C A L  O Y S T E R S  +   
W E L L F L E E T  C L A M S  +  S H R I M P  C O C K T A I L   

 

 

    
    
 
 

GLUTEN FREE 
MENU 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

E X E C U T I V E  C H E F :  
M A R I O  C A P O N E  

 
 

 

 

A L L E R G I E S :  

B E F O R E  P L A C I N G  Y O U R  

O R D E R ,  P L E A S E  I N F O R M  

Y O U R  S E R V E R  I F  A  P E R S O N  

I N  Y O U R  P A R T Y  H A S  A  

F O O D  A L L E R G Y .    

 

 

*  C O N S U M I N G  R A W  O R  

U N D E R C O O K E D  E G G S ,  

M E A T ,  P O U L T R Y ,  S E A F O O D  

O R  S H E L L F I S H  M A Y  

I N C R E A S E  Y O U R  R I S K  O F  

F O O D  B O R N E  I L L N E S S .  

 

*  A N  A U T O M A T I C  1 8 %  

G R A T U I T Y  W I L L  B E  A D D E D  T O  

P A R T I E S  O F  8  O R  M O R E .   

(N O T  A P P L I C A B L E  T O  C O N T R A C T E D  

P R I V A T E  P A R T I E S )  

 



     SALADS  

 R O M A I N E  C A E S A R  S A L A D *  
W H I T E  A N C H O V I E S  +  T R E V I S O  

14  

 S A L T  R O A S T E D  B E E T S  +  P I S T A C H I O  
 G O A T  C H E E S E  +  C I T R U S  H O N E Y  

1 4  

P E T I T E  L E T T U C E  +  H E R B  S A L A D  
B A B Y  T O M A T O E S  +  E N G L I S H  C U C U M B E R  

1 3  

MAPLEBROOK BURRATA +  PEAR MOSTARDA 
C H O C O L A T E  B A L S A M I C   1 6  

B A B Y  I C E B E R G  W E D G E  +  B E R K S H I R E  B L U E  
S M O K E D  B A C O N  +  C A N D I E D  W A L N U T S  

1 4  

 

ENTRÉES 
 

G I A N N O N E  F A R M  B R I C K  C H I C K E N  
FINGERLING POTATOES  + SWISS CHARD  + BABY 
CARROTS 

3 4  

S K I R T  S T E A K *  W I T H  C H A R R E D  A V O C A D O  
S O F T  W H I T E  G R I T S  +  C H I P O T L E  B U T T E R  

3 7  

P A N  R O A S T E D  A T L A N T I C  C O D *  
 O K IN A W A N  Y A M S  + GR EE N  B E A N S 

4 5  

C O L O R A D O  L A M B  C H O P S *  
R O A S T E D  E G G P L A N T  +  M I N T  R A I T A  +   
P A P A D U M  

6 4  

C A R N A R O L I  L O B S T E R  T A I L  R I S O T T O  
 B U RN T  R O S EM A RY  +  PE A S  +  L EM O N  

4 2  

C H A R C O A L E D  S A L M O N *  
C RE A M ED  P O T A T O E S +  S N A P  PE A S  +   
P R E S SE D  BEE T  V IN A I GRE T T E  

 3 9  

 

 
M U C H  O F  O U R  

P R O D U C E  C O M E S  F R O M  

O U R  O W N  G I B B E T  H I L L  

F A R M  I N  G R O T O N ,  

M A S S A C H U S E T T S .  W E  

S O U R C E  L O C A L L Y  

W H E N E V E R  P O S S I B L E .  

 
 
 

 

 

 

 

 

*  C O N S U M I N G  R A W  O R  

U N D E R C O O K E D  E G G S ,  M E A T ,  

P O U L T R Y ,  S E A F O O D  O R  

S H E L L F I S H  M A Y  I N C R E A S E  

Y O U R  R I S K  O F  F O O D  B O R N E  

I L L N E S S .  

 



  

STEAKS  

BLACK ANGUS FILET  MIGNON *   8OZ or  12OZ 
54  
68  

B L A C K  A N G U S  B O N E - I N  F I L E T *    1 6 O Z  M A R K E T  

P R I M E  N E W  Y O R K  S I R L O I N *    1 6 O Z  6 4  

 2 8  D A Y  A G E D  P R I M E  R I B E Y E *    1 6 O Z  6 2  

 B R A N D T  F A R M  B O N E - I N  S I R L O I N *    1 6 O Z  6 8  

P R I M E  S T E A K  A U  P O I V R E *  
R E D  W I N E  +  B O N E  M A R R O W  

6 8  

B U T C H E R  C U T  P R I M E  
T O M A H A W K  R I B  S T E A K *  F O R  2    4 2 O Z  

1 5 5  

  

SIDES  

 G R I L L E D  A S P A R A G U S  
BLACK TRUFFLE BUTTER  + MALDONS SEA SALT  

1 5  

S A U T É E D  L O C A L  M U S H R O O M S  
G R E E N  G A R L I C  B U T T E R  

9 / 1 3  

Y U K O N  G O L D  M A S H E D  P O T A T O  
S W E E T  B U T T E R  

8 / 1 2  

R O A S T E D  F I N G E R L I N G  P O T A T O E S  
G A R L I C  C O N F I T  +  S E A  S A L T  

1 1  

C R E A M E D  L E A F  S P I N A C H  
F R I E D  L O C A L  F A R M  E G G *  

1 3  

B A G  O F  F R E N C H  F R I E S  
H O U S E  K E T C H U P  

A D D  T R U F F L E  O I L      + 2  
A D D  T R U F F L E  A I O L I   + 2  

1 0  

  

 

SAUCES  
BUTTERS 

SALTS 
 

CREAMY HORSERADISH  
 

B É A R N A I S E *  
 

HOT ROQUEFORT BUTTER 
 

B A N C R O F T  H O U S E  S T E A K  
S A U C E  

 
GARLIC PARSLEY  BUTTER 

 
S M O K E D  B L A C K  S A L T  

 
R E D  W I N E  S A L T  

 

Add-ons 
LOBSTER TAIL    32 

GIANT PRAWNS   18 

SHISHITO PEPPERS 6 

BONE MARROW   12 

F O I E  G R A S  T E R R I N E  |  1 8  

 

 

 

*  C O N S U M I N G  R A W  O R  

U N D E R C O O K E D  E G G S ,  M E A T ,  

P O U L T R Y ,  S E A F O O D  O R  

S H E L L F I S H  M A Y  I N C R E A S E  

Y O U R  R I S K  O F  F O O D  B O R N E  

I L L N E S S .  
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